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ATA DE N.O 006/26

ATA DE N.o 006/2026 DO CONSELHO DE ALTMENTAÇÃO ESCOLAR - CAE.

Aos dezoito dias do mês de agosto de dois mil e vinte e seis, às treze horas
e trinta minutos, na sala de reunião da Secretaria Municipal de Educação,
reuniram-se os membros do Conselho de Alimentação Escolar - CAE, sendo
os membros Titulares: Katia Alves Rodrigues, Regiane Martins de Souza Lima,

Jean Paulo Martins, Wilham Paulo de Lima, Lázaro Cordeiro Junior; e os

membros Suplentes: Arlete Teixeira dos Santos, Solange Aparecida Motta
Mello, Giovana Aparecida da Silva Rodrigues, Camila Souza, Beatriz Carolina
Resende. Estava presente também o nutricionista da Secretaria de Educação
Julio Aparecido Leite da Rosa Melo, a Secretária Municipal de Educação
Valdirene Aparecida Bulka e as representantes da Secretaria Municipal de
Educação, Rosane da Silva Ferraz e Suellen Moraes de Lima. O Presidente,
Senhor Jean Paulo Martins, agradeceu a presença de todos e deu início à
reunião com a leitura da pauta, que contemplou a apresentação dos processos
licitatorios destinados à aquisição de gêneros alimentícios para a Merenda
Escolar, sendo apresentados os processos que possuem itens homologados e

se encontram aptos à aquisição, conforme a necessidade da rede municipal de
ensino, bem como as respectivas situações e itens contemplados em cada
processo; a apresentação dos cardápios da alimentação escolar; o relato das
ações já iniciadas pela equipe responsável pela Merenda Escolar; a leitura,
análise e discussão do Regimento lnterno vigente do Conselho de Alimentação
Escolar - CAE, visando à sua atualizaçáo em conformidade com a legislação
vigente do PNAE; a elaboração e aprovação do Plano de Ação do CAE para o
período de agosto a dezembro de 2026; a apresentação e orientação quanto
aos roteiros de visitas; orientaçÕes aos novos membros; e, por fim, o
agendamento das visitas dos conselheiros às CMEIs e escolas municipais. A
reunião teve início com a apresentação do Nutricionista Responsável Técnico,
Senhor Julio Aparecido Leite da Rosa Melo, que apresentou a composição da
equipe responsável pela Merenda Escolar, destacando as funções e
atribuiçÕes desempenhadas por cada integrante. Também foram apresentadas
informações acerca do funcionamento do barracâo da Merenda Escolar e dos
procedimentos relacionados ao armazenamento e à distribuição dos alimentos.
Posteriormente, foram apresentados e apreciados os cardápios referentes ao
mês de agosto, bem como a prévia do cardápio para o mês de setembro. Na
oportunidade, o Nutricionista Responsável Técnico também relatou, de forma
geral, as ações e projetos já iniciados pela equipe da Merenda Escolar, dentre
eles o Projeto Pequenos Chefes, o teste de aceitabilidade do bolo de
beterraba, o Projeto Seletividade Alimentar, os Procedimentos Operacionais
Padrão (POPs), o Projeto Cardápio Visual e o Projeto Semana da Saúde e
Qualidade de Vida dos Profissionais da Educação, desenvolvido em parceria
com a Secretaria Municipal de Saúde. Foi informado aos conselheiros que os
referidos projetos serão apresentados e detalhados em reunião posterior pelos
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nutricionistas responsáveis por seu desenvolvimento, ocasião em que serão

abordados seus objetivos, metodologia, ações desenvolvidas e resultados

obtidos até o momento. Na sequência, o Nutricionista Responsável Técnico
apresentou a relação dos itens destinados a aquisição por meio da Agricultura
Familiar, sendo eles: mil e oitocentos quilos de abacaxi; trezentos quilos de

abóbora madura; mil e oitocentos quilos de abobrinha verde; mil quilos de

alface crespa média; cento e cinquenta quilos de alface roxa média; mil e
duzentos quilos de ameixa vermelha; dois mil quilos de batata inglesa;

trezentos quilos de batata-doce roxa; vinte mil quilos de banana caturra; mil
quilos de beterraba média; mil cento e cinquenta quilos de brócolis; oitocentos
quilos de cenoura; seiscentos quilos de chuchu; trezentos quilos de couve-flor;
setecentos quilos de couve-manteiga; dezesseis mil quilos de laranja;
oitocentos quilos de maracujá; setecentos quilos de limão rosa; mil e
quinhentos quilos de mandioca com casca; dois mil quilos de melancia; mil
quilos de ponkan; mil quilos de mexerica cheirosinha; mil quilos de pêssego;
quatrocentos quilos de pepino caipira; duzentos quilos de pimentão verde;
novecentos quilos de repolho verde; trezentos quilos de repolho roxo; mil e
quinhentos quilos de tomate; cento e cinquenta quilos de cheiro-verde em
maço; cento e cinquenta quilos de caqui fuyu e trezentos quilos de morango
vermelho. Em complemento, a servidora da Secretaria Municipal de Educação,
Senhora Suellen Moraes de Lima, apresentou os dados referentes aos gastos
com os produtos já adquiridos para a Merenda Escolar provenientes da
Agricultura Familiar, correspondentes aos meses de janeiro a julho de 2026,
totalizando o montante de R$ 218.892,58 (duzentos e dezoito mil, oitocentos e
noventa e dois reais e cinquenta e oito centavos), com base nas informações
fornecidas pelo setor financeiro da Secretaria Municipal de Educação. Foi
também informado que, além dos recursos referentes ao exercício de 2026,
está sendo utilizado o saldo remanescente do exercício anterior, no valor de R$

9.560,64 (nove mil, quinhentos e sessenta reais e sessenta e quatro centavos),
para o pagamento de despesas relacionadas à aquisição de gêneros
alimentícios provenientes da Agricultura Familiar. Na oportunidade, foram
também apresentados aos conselheiros esclarecimentos acerca dos recursos
do Programa Nacional de Alimentação Escolar (PNAE) previstos para o
exercício de 2026, no valor anual de R$ 395,520,00 (trezentos e noventa e
cinco mil, quinhentos e vinte reais), repassados em 8 (oito) parcelas. Foi
informado que, até o momento, foram recebidas 6 (seis) parcelas, totalizando
R$ 296.640,00 (duzentos e noventa e seis mil, seiscentos e quarenta reais),
sendo os recursos destinados à aquisição de gêneros alimentícios para a
alimentação escolar provenientes da Agricultura Familiar. Em seguida, foram
apresentados os produtos perecíveis e não perecÍveis referentes aos gêneros
alimentícios do Pregão n.o 3312026, destinado à Merenda Escolar do exercício
de 2026. Foi informado aos conselheiros que parte dos itens do processo
licitatório já foi homologada, encontrando-se os itens homologados aptos para

aquisição, conforme a necessidade da rede municipal de ensino. Ressalta-se
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que a aquisição desses itens é custeada com recursos do Salário-Educação,
considerando que os recursos do PNAE estão sendo destinados à aquisição de
gêneros alimentícios provenientes da Agricultura Familiar, sendo apresentados
os seguintes produtos: três quilos de achocolatado em pó sem adição de
açúcares; cem quilos de achocolatado em pó sem leite e sem glúten; mil e
duzentos pacotes de açúcar cristal de cinco quilos; cem fardos de água mineral
(500 ml); cinquenta caixas de água mineral em copos (200 ml); seiscentos
quilos de alho bulbo inteiro; quatrocentos quilos de amido de milho sem glúten
tipo maisena; cem frascos de aroma artificial de baunilha; mil e oitocentos
pacotes de arroz parboilizado; mil latas de atum sólido em óleo vegetal;
quatrocentos quilos de aveia em flocos finos; três mil e quinhentos quilos de
batata inglesa; seiscentos quilos de batata salsa (mandioquinha); trezentos
litros de bebida à base de amêndoas sabor original, cem por cento vegetal;
cento e cinquenta litros de bebida de arroz líquida sabor original; quinze quilos
de bebida de soja em pó; oitocentos quilos de beterraba vermelha; mil e
seiscentos quilos de biscoito doce laminado sabores (maisena e coco);
quarenta quilos de biscoito doce maisena sem glúten e sem lactose; oitocentos
quilos de biscoito doce tipo rosquinha sabor chocolate; novecentos quilos de
biscoito doce tipo rosquinha sabores (leite, coco, nata e morango); quinhentos
quilos de biscoito salgado laminado água e sal; duzentos pácotes de café
torrado e moído, embalagem de quinhentos gramas; sessenta quilos de café
solÚvel cem por cento café; cinco quilos de canela em pó; trezentos quilos de
canjica branca sem glúten; seis mil quilos de carne bovina em iscas; seis mil
quilos de carne bovina moída de primeira; quatro mil quílos de carne de porco
tipo pernil em tiras (congelamento IQF); mil e quinhentos quilos de cebola de
cabeça; mil quilos de cenoura; cento e cinquenta quilos de cereal de milho em
flocos com açúcar e sem leite; cinquenta quilos de cereal de milho em flocos
sem glÚten; mil e trezentos quilos de cereal em Flocos de milho sem açúcar;
trezentos e cinquenta quiros de chá mate tostado, cem por cento puro;
oitocentos quilos de chocolate em pó cinquenta por cento cacau sem glúten;
cinco quilos de chocolate granulado; vinte e cinco quilos de colorau (urucum)
ou colorífico; vinte e cinco quilos de cúrcuma (açafrâo-da-terra); trezentos e
cinquenta pacotes de doce de banana sem adição de açúcar, sem
conservantes e sem glúten; cem quilos de ervilha em conserva; dois mil e
duzentos quilos de extrato de tomate em sachê; cento e cinquenta quilos de
farinha de mandioca; quatrocentos quilos de farinha de milho; mil e oitocentos
quilos de farinha de trigo; cinco mil e quinhentos quilos de feijão carioca tipo um
(classe cores); cinco quilos de fermento biológico seco; mil e seiscentas
unidades de fermento químico; cinco quilos de folha de louro; novecentos e
cinquenta quilos de fubá de milho isento de glúten; vinte potes de geleia de
frutas diet, zero açúcar; cento e cinquenta quilos de goma de tapioca;iogurte
cem por cento vegetal; seis mil litros de iogurte de morango; cinquenta litros de
iogurte natural integral de um litro; mil frascos de iogurte sabor morango zero
lactose e zero açÚcares; duzentos litros de leite de coco pronto para beber;
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cinco quilos de leite de soja em po; cento e cinquenta litros de leite de vaca uht
zero lactose; quarenta quilos de leite em po integral sem lactose; doze mil
quilos de maçã fuji ou gala com casca sã; setenta quilos de macarrão ave-
maria sem glÚten; vinte quilos de macarrão ave-maria sem ovos; mil e duzentos
quilos de macarrão ave-maria; cem quilos de macarrão com ovos tipo letrinhas;
mil e oitocentos quilos de macarrão parafuso; cem quilos de macarrão parafuso
sem glÚten; vinte quilos de macarrão tipo parafuso sem ovos; três mil quilos de
mamão formosa de primeira qualidade; dois mil quilos de manga tommy; dez
quilos de massa para lasanha; três mil unidades de Melão amarelo in natura;
cem quilos de milho para pipoca sem traços de glúten; trezentos e cinquenta
quilos de milho verde em conserva; dois mil e oitocentos frascos de óleo de
soja tipo um; trinta quilos de orégano desidratado; quatro mil dúzias de ovos
vermelhos; dois mil e quinhentos quilos de pão tipo cachorrinho; mil e
quinhentos quilos de pão chineque; dez unidades de pão de forma fatiado
integral; sessenta unidades de pão de forma sem glúten; trezentos quilos de
pão de hambúrguer com gergelim; vinte quilos de pão de queijo congelado;
duzentos quilos de peito de frango moído e congelado; mil e quinhentos quilos
de peito de frango sem osso e sem pele, congelado; dois mil quilos de pera;
cento e cinquenta quilos de polpa de fruta congelada (abacaxi, acerola, frutas
vermelhas, morango e uva); duzentos pacotes de polvilho azedo; quarenta
pacotes de polvilho doce; duzentos e cinquenta quilos de queijo típo mussarela
fatiado; mil quilos de quirera sem traços de glúten; vinte quilos de requeijão
cremoso zero lactose; trezentos quilos de requeijão cremoso; novecentos
pacotes de sal refinado; quatro mil quilos de sassami sem pele e sem adição
de sal e temperos; mil litros de suco de fruta integral sabor pêssego; dois mil e
quinhentos litros de suco de fruta integral sabor uva; três mil litros de suco de
fruta cem por cento; sessenta quilos de trigo para quibe; cinquenta litros de
vinagre de álcool branco; cinquenta fardos de água com gás (500 ml); duzentos
litros de desinfetante e higienizador para hortifrutícolas; quatro mil unidades de
leite em pÓ integral; doze frascos de adoçante dietetico líquido; trezentos quilos
de atum; cinquenta quilos de biscoito de arroz; cinquenta quilos de coco ralado
sem açúcar; dois mil quilos de coxa e sobrecoxa de frango desossada (laF);
cento e vinte quilos de creme de leite; duzentos quilos de manteiga extra sem
sal e sem glúten; três mil quilos de maçã argentina; trezentos quilos de milho
verde em Espiga; mil quilos de feijâo preto; duzentos quilos de lentilha;
duzentos quilos de ervilha verde partida; duzentos quilos de chocolate em po
com setenta por cento de cacau; quinze quilos de erva-cidreira (capim-limâo);
quinze quilos de hortelã-pimenta; dez quilos de erva-doce; vinte quilos de
salsinha desidratada; vinte quilos de cheiro-verde desidratado; oitenta litros de
vinagre de maçã; dez quilos de semente de linhaça; cinquenta quilos de
sardinha em conserva; oitocentos quilos de inhame; trezentos quilos de vagem;
oitocentos quilos de batata-doce; cem quilos de ervilha verde congelada; dois
mil quílos de file mignon suíno; dois mil quilos de lombo suíno sem osso; cinco
mil litros quinhentos quilos de massa para mini pizza; cinquenta
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quilos de torrada tradicional e integral; trinta quilos de uva-passa; quatrocentos
quilos de fígado de galinha; duzentos quílos de farinha de arroz; trezentos e
cinquenta quilos de margarina cremosa sem sal. Dando continuidade, foram
apresentados os produtos perecíveis e não perecíveis referentes aos gêneros
alimentícios que não haviam sido contemplados no processo licitatório anterior.
Para atendimento desses itens, foi realizado o Pregâo n.o 66t2026, destinado
exclusivamente à aquisição dos produtos que não haviam sido contemplados
no processo anterior, sendo eles: dez quilos de chá de ervas; oito mil quilos de
pão francês; três quilos de goma xantana em pó; cinquenta quilos de biomassa
de banana verde; e cento e cinquenta frascos de iogurte de coco vegano. Foi
informado aos conselheiros que, no pregão n.o 66t2026, apenas o item pão
francês recebeu proposta e foi homologado, encontrando-se apto para
aquisição. Quanto aos itens chá de ervas, iogufte de coco vegano, biomassa
de banana verde e goma xantana em pó, não foram apresentadas propostas,
permanecendo sem contratação, estando em estudo à possibilidade de
abeftura de novo processo licitatório para sua aquisição. Foram realizadas
orientações aos novos membros acerca do funcionamento, das atribuiçÕes e
das responsabilídades do Conselho de Alimentação Escolar (CAE), bem como
informaçÔes sobre o Programa Nacional de Alimentação Escolar (pNAE) e a
importâncía da participação dos conselheiros nas atividades de
acompanhamento, fiscalização e controle social da execução do Programa. Na
sequência, foi apresentado aos conselheiros o roteiro de visitas às unidades
escolares, que será utilizado como instrumento de orientação e
acompanhamento durante as visitas às escolas municipais e aos Centros
Municipais de Educaçâo lnfantil (CMEls), sendo também prestadas orientações
quanto ao seu preenchimento e aos procedimentos a serem observados
durante as visitas. Sob a condução do Presidente do Conselho, foi realizada a
análise do Regimento lnterno vigente do Conselho de Alimentação Escolar -
CAE, datado de 26 de maio de 2010, sendo apresentados aos conselheiros os
dispositivos atualmente vigentes. Na sequência, foi iniciada a discussão para a
elaboração conjunta da atualização do Regimento lnterno, com o objetivo de
adequar as normas de organização e funcionamento do Conselho à legislação
vigente do Programa Nacional de Alimentação Escolar - PNAE, especialmente
às disposições estabelecidas pera Resoluçâo CD/FNDE no 4, de 26 de
fevereiro de 2026, A parlir da análise e das discussões realizadas, os
conselheiros apresentaram suas considerações, sugestões e propostas de
alteração, dando início à construção conjunta da nova redação do Regimento
lnterno. Ficou acordado que as alteraçÕes discutidas serão consolidadas na
minuta de atualização do Regimento, a qual será posteriormente encaminhada
para análise jurídica e, após, submetida à apreciação e aprovação defínitiva
pelo Conselho. Em seguida, foi iniciada a discussão para a elaboração do
Plano de Ação do Conselho de Alimentação Escolar - CAE para o período de
agosto a dezembro de 2026, com o objetivo de organizar as principais
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Programa Nacional de Alimentação Escolar - PNAE. Durante a discussão,

foram apresentadas e analisadas as ações a serem desenvolvidas pelo
Conselho, incluindo a realização de reuniÕes, visitas às unidades escolares,
acompanhamento da alimentação escolar, análise de documentos,
acompanhamento da aquisição de gêneros da Agricultura Familiar, análise da
prestação de contas e demais atividades relacionadas às atribuições do
Conselho.Os conselheiros puderam apresentar sugestÕes, consideraçÕes e
propostas de inclusão ou alteração das ações previstas. Apos as discussÕes e
os ajustes realizados, o Plenário aprovou o Plano de Ação do Conselho de
Alimentação Escolar - CAE para o período de agosto a dezembro de 2026,
ficando estabelecidas as ações nele previstas para orientar as atividades do
Conselho durante o período. O Presidente aproveitou a oportunidade, para
definição das datas das visitas dos membros do CAE às creches e escolas
municipais, programadas para os meses de agosto, ficando agendadas da
seguinte forma: dezenove de agosto, CMEI Professor Jayme da Silva e Escola
Professora Lhubina Borstch da Rosa; vinte de agosto, CMEI Lygia Mara Bryk
Ribeiro e Escola Prefeito Durval Jorge vinte e um de agosto, CMEI Renascer e
Escola Prefeito Aristides Pereira Mattos Netto; vinte e quatro de agosto, Escola
Trajano Jorge; vinte e seis de agosto, Escola do Campo Vereador Pedro Sergio
Corrêa; e vinte e oito de agosto, Escola do Campo Doutor Wenceslau Braz,
Escola do Campo Marechal Deodoro da Fonseca e Escola do Campo
Presidente Médici, podendo ocorrer alterações nas datas, conforme
necessidade dos conselheiros. Nada mais havendo a tratar, os presentes
declararam ciência e concordância com os assuntos tratados. E, para constar,
eu, Lázaro Cordeiro Junior, secretário ad hoc, lavrei a presente ata, a qual,
apos lida e aprovada, será assinada pelos presentes.
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